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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28
1 Всего часов : 5724 66 4074 2144 1818 40 1404 96 156 6657 612 792 72 540 504 36 504 540 72 468 108 72

ОД.ОО Общеобразовательный цикл 1476 0 796 608 0 0 48 24 2592 572 792 72 40 0 0 0 0 0 0 0 0

ОД.01 Русский язык э 2 108 64 28 36 0 0 2 6 1052 34 66 8

ОД.02 Литература ДЗ 2 108 106 50 56 2 108 34 72 2
од.оз Математика К,К,Э 2 232 214 188 26 12 6 232 90 124 18
ОД.04 Иностранный язык ДЗ 2 144 136 0 136 8 144 62 74 8

ОД.05 Информатика К,дз 2 1 108 106 40 66 2 108 34 72 2

ОД.06 Физика ДЗ 2 72 106 86 20 2 72 34 36 2



ОД.07 Химия К,Э 2 1 144 132 120 12 6 6 144 68 64 12

ОД.08 Биология Э 2 1 108 98 86 12 4 6 108 34 64 10

ОД.09 История К.ДЗ 2 136 134 84 50 2 136 68 66 2

ОД. 10 Обществознание ДЗ 2 72 0 70 36 34 0 0 2 244 34 36 2
ОД. и География ДЗ 3 72 70 42 28 2 72 30 2 40
од. 12 Физическая культура ДЗ 72 72 16 56 72 34 38 0

ОД. 13 Основы безопасности жизнедеятельности ДЗ 2 68 66 18 48 2 68 34 32 2

ИП.01 Индивидуальный проект ДЗ 2 32 30 2 28 2 32 12 18 2
ОГСЗ 00 Общий гуманитарный и социально- 

экономический цикл 4ДЗ 464 12 444 134 310 0 0 2 6 464 0 0 108 56 0 104 92 0 84 12 8

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ 5 48 48 48 0 48 48

ОГСЭ.02 История ДЗ 3 48 48 48 0 48 48

огсэ.оз Иностранный язык в профессиональной 
деятельности э 8 172 164 0 164 2 6 172 30 28 28 46 26 6 8

ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ,ДЗ,ДЗ,ДЗ,ДЗ,ДЗ .3-8 164 12 152 6 146 164 30 28 28 46 26 6

ОГСЭ.05 Психология общения ДЗ 7 32 32 32 0 32 32

ЕН 00 Математический и общий 
естественнонаучный цикл 1Э/1ДЗ 188 4 176 132 44 0 0 2 6 188 0 0 0 76 88 0 16 0 8 0 0 0

ЕН.01 Химия э 5 152 4 140 96 44 2 6 152 76 52 16 8

ЕН.02 Экологические основы 
природопользования ДЗ 4 36 36 36 0 0 36 36

ОП.ОО Общепрофессиональный цикл 6Э/7ДЗ 896 12 828 494 334 0 0 20 36 857 40 0 0 90 194 12 140 232 32 126 18 12

ОП.01 Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена э 4 138 12 120 88 32 6 138 60 72 6

ОП.02
Организация хранения и контроль запасов и 
сырья э 6 70 60 40 20 4 6 70 60 10

оп.оз Техническое оснащение организаций 
питания ДЗ 4 64 64 36 28 64 30 34

ОП.04 Организация обслуживания э 6 72 64 30 34 2 6 72 64 8

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга э 4 94 88 64 24 6 94 88 6

ОП.06 Правовые основы профессиональной 
деятельности э 5 60 52 46 6 2 6 60 52 8

ОП.07
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности ДЗ 6 102 96 24 72 6 102 56 40 6

ОП.08 Охрана труда ДЗ 6 32 32 22 10 33 32

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 6 68 68 20 48 68 32 36

ОПв.Ю Организация предпринимательской деятели э 8 68 60 40 20 2 6 68 42 18 8
ОПв.11 Оформление технической документации ДЗ 7 54 52 32 20 2 54 52 2



ОПв.12 Основы молекулярной кухни ДЗ 7 34 32 22 10 2 34 32 2

ОПв.13 Основы профессиональной 
деятельности ДЗ 1 40 40 30 10 0

40

ПМ.00 Профессиональный цикл ДЗ 2700 38 1150 588 522 40 1404 24 84 2556 0 0 0 298 490 24 316 540 32 366 438 52

пм Профессиональные модули 7Э/6ЭМ/1КЭ/ 15ДЗ 2700 38 1150 588 522 40 1404 24 84 2556 0 0 0 298 490 24 316 540 32 366 438 52

ПМ. 01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий сложного 
ассортимента

1ЭМ/1Э/ЗДЗ 358 0 130 82 48 0 216 0 12 358 0 0 0 142 204 12 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

ДЗ 3 40 40 32 8 40 40

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов э 4 96 90 50 40 6 96 30 60 6

УП. 01 Учебная практика ДЗ 4 72 72 72 72

ПП . 01 Производственная практика ДЗ 4 144 144 144 144

эм Экзамен по модулю ЭМ 4 6 6 6 6

ПМ02

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания

1ЭМ/1Э/ЗДЗ 392 160 72 68 20 216 4 12 392 0 0 0 0 0 0 146 230 16 0 0 0

МДК.02.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

ДЗ 5 40 40 32 8 40 40

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

(к,Э) 6 130 120 40 60 20 4 6 130 34 86 10

УП. 02 Учебная практика ДЗ 5 72 72 72 72

ПП. 02 Производственная практика ДЗ 6 144 144 144 144

ЭМ Экзамен по модулю эм 6 6 6 6 6

ПМ 03

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и 
подготовки к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента е учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм

1ЭМ/1Э/ЗДЗ 336 144 76 68 0 180 0 12 336 0 0 0 96 228 12 0 0 0 0 0 0



МДК.03.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

ДЗ 3 36 36 28 8 0 36 36

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

Э 4 114 108 48 60 6 114 60 48 6

УП. 03 Учебная практика ДЗ 4 36 36 36 36

ПП. 03 Производственная практика ДЗ 4 144 144 144 144

эм Экзамен по модулю ЭМ 4 6 6 6 6

ПМ 04

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и 
подготовки к реализации холодных и 
горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания

1ЭМ/1Э/ЗДЗ 214 92 52 40 0 108 2 12 214 0 0 0 0 0 0 0 0 0 200 0 14

МДК.04.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных и 
горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента

КР

7

40 40 32 8 40 40

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента

э 7 60 52 20 32 2 6 60 52 8

УП. 04 Учебная практика ДЗ 7 36 36 36 36

ПП. 04 Производственная практика ДЗ 7 72 72 72 72

ЭМ Экзамен по модулю эм 7 6 6 6 6

ПМ 05

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм 
обслуживания

1ЭМ/1Э/ЗДЗ 340 18 126 60 66 0 180 4 12 340 0 0 0 0 0 0 84 240 16 0 0 0

МДК.05.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

ДЗ 5 36 36 28 8 36 36

МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента

Э 5 118 18 90 32 58 4 6 118 48 60 10

УП. 05 Учебная практика ДЗ 6 72 72 72 72

ПП. 05 Производственная практика ДЗ 6 108 108 108 108



эм Экзамен по модулю эм 6 6 6 6 6

ПМ06 Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала 1Э/1ЭМ/1ДЗ 284 20 104 44 40 20 144 4 12 284 0 0 0 0 0 0 0 0 0 94 174 16

МДК.06.01 Оперативное управление текущей 
деятельностью подчиненного персонала к/Э 8 134 20 104 44 40 20 4 6 134 94 30 10

УП. 06 Учебная практика ДЗ 8 36 36 36 36

ПП. 06 Производственная практика ДЗ 8 108 108 108 108

эм Экзамен по модулю ЭМ 8 6 6 6 6

ПМ.07
Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих

1Э/1КЭ/2ДЗ 632 0 394 202 192 0 216 10 12 632 0 0 0 60 58 0 86 70 0 72 264 22

МДК.07.01 Выполнение работ по профессии Повар
Экомпл

8 208 200 104 96 0 5 3 208 0 0 60 58 0 28 30 0 18 6 8

МДК.07.02 Выполнение работ по профессии Кондитер 8 202 194 98 96 0 5 3 202 58 40 0 54 42 8

УП. 07 Учебная практика ДЗ 8 72 72 72 72

ПП .07 Производственная практика ДЗ 8 144 144 144 144

эк Экзамен (квалификационный) кэ 8 6 6 6 6

пдп Преддипломная практика 144 144 144 144

Самостоятельная работа 66 66 16 18 32

Всего часов обучения по учебным 
циклам ППССЗ

14Э/6ЭМ/1КЭ/
40ДЗ 5724 66 2598 2144 1818 40 1404 96 156 6657 612 792 72 612 828 36 576 864 72 576 468 72

Промежуточная аттестация 252 0 72 0 36 36 36 36 36

ГИА. 00 Государственная итоговая аттестация в 
форме защиты выпускной 
квалификационной работы (дипломной 
работы) и государственного экзамена

216 216 216

Всего часов по учебному плану: 5940 66
вс

ег
о

дисциплин и МДК 5328 612 792 612 828 576 864 576 468

учебной практики 396 0 0 72 36 72 72 36 108

производственной практики 1008 0 0 0 288 0 252 72 396

экзаменов 14+7к 0 4 0 4+2к 2 4+2к Н 1к 4+2к

дифзачетов 40 1 9 5 5 4 6 5 5

курсовых работ 2 1 1

контрольных работ 3 1


